MENU FESTIF

DU 15 AU 24 DECEMBRE g
% Q@
&
ENTREE

Foie gras de canard, chutney de figues.
ou

Saumon fumé, blinis, crémes ciboulette 2 citrons

PLAT

Filet de bar réti, écrasé pomme de terre aux girolles,
créme de balsamique en chaud froid.

ou
Pavé de cerf, garniture pomme, marron, grenaille

sauce forestiére

DESSERT

Brie truffé et tome de Couéron, mesclun
ou

Profiterole, glace caramel beurre salé, coulis chocolat
ou

Croquant chocolat & passion

Suggestion des vins

Foie gras : Tariquet, premiéres grives.
Saumon fumé : Macon village

Filet de bar : Pouilly fumé

Pavé de cerf: Pécharmant

Dessert : coupe de champagne



